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VETERINAIRES 

ELIMINATION DES SOUILLURES VEGETALES ET ANIMALES 
BACTERICIDE-FONGICIDE-VIRUCIDE 

   NEUTROCID A50 
 

Aspect: liquide incolore 
transparent un peu moussant 
Odeur : plate 
pH (100%): 7 +- 0.2 
Densité (20°C): 1.02 kg/l 
Point de congélation: non 
définie Solubilité dans l’eau : 
soluble en toutes proportions 

 
 
 

 
COMPOSITION 

 

Chlorure de didecyle diméthyle 
ammonium Alkyl de didecyl 
dimethyl ammonium chloride 
(Chlorure de benzelkonium) 
Chlorure de dioctyldiméthyl 
ammonium 
Chlorured’octyldécyldiméthylamm
onium Oxyde de dodecyl  
dimethylamine Excipients 

 
 
 
 
 

 

MODE ET DOSES D’EMPLOI 
 

Utiliser NEUTROCID A50 sur des 
surfaces préalablement nettoyées 
Pulvérisation, circulation(CIP), 
trempage, brossage 
Utiliser à des concentrations : 
- Traitement bactéricide: dilution 
de 0.5% (500g dans100 litres d’eau), 
temps de contacte 10min à 20°C. 
- Traitement virucide : 0.75% (750 g 
100 litres d’eau), temps de contacte 
15min minimum à 20°C. 
- Traitement fongicide : 1% (1 litres 
par 100 litres d’eau), temps de 
contacte 30 min à 20°C 
Rincer abondamment à l’eau potable 
après application 
. 

Conforme à la réglementation relative aux produits de nettoyage pouvant se 
trouver en contact de denrées alimentaires (arrêté du 08/09/1999) 

 

DESCRIPTION 
 

NEUTROCID A50 est une préparation à base d’un complexe d’ammoniums 

quaternaires en synergie, de tensio-actif non ionique, tensio-actif 

amphotère, alcools, séquestrant, mouillant, dispersant et inhibiteur de 

corrosion organique. Détergent, désinfectant non chloré pour application 

en CIP et par pulvérisation sur les surfaces et matériels lavables en 

industrie agroalimentaire, efficace en eaux dures et en présence des 

matières interférentes 

- Non corrosif 

-Pouvoir dégraissant renforcé grâce à ses principes actifs pénétrants - 

mouillants, il nettoie   en   profondeur, émulsionne  et élimine  

facilement  toutes souillures telles que : graisses, huiles, dépôts 

alimentaires, boue, etc.… 

- Désinfectant puissant à large spectre d’activité et à double action sur 

les spores microbiennes ainsi que sur les formes végétatives 

- Action de destruction et prévention contre les algues, mousses, 

levures, champignons et moisissures 

- Neutralise les mauvaises odeurs par blocage des fermentations. 

 

POINTS FORTS DU PRODUIT 

 
 non corrosif 
 non toxique 
 sans formol 
 sans aldéhyde 
 sans phosphate 
 sans nitrate 
 Dose d’application économique 
 Nettoie et désinfecte en une seule opération 
 Large spectre d’action 
 Pouvoir dégraissant renforcé 
 Neutralise les mauvaises odeurs 
 Utilisable en eaux dures 
 Se rince facilement. 

PRODUIT DISTRIBUE PAR SARAPROC MAROC 
DEPOT: 2 avenue Melilia Atlas, Fès – MAROC 

Tél.:/Fax : (212)35 64 42 42/Tél. :(212)35 64 37 60 
USINE : 14, Quartier Industriel Sidi Brahim –Fès 

Tél : 05 35 96 04 59 Fax: 05 35 64 37 60 

 

SITE WEB : www.saraprocmaroc.com E-mail: lahlou.saraprocmaroc@gmail.com 
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BIODEGRADABLE 
 

STOCKAGE 

Conserver au 

frais loin du gel 

et de la chaleur 
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DOMAINES D’APPLICATION 
 

Désinfectant des locaux, surfaces et matériels de préparation stockage et 
transport des produits d'origine animale et végétales, pour les activités 
agro- alimentaires telles que abattoirs, salaisons, charcuteries, triperies, 
boucheries, ateliers de découpe et d’emballage, aliments, pêcheries, 
conserveries restauration collective (cuisines, cantines, restaurants), 
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